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Drink di benvenuto

,/4mt99a5ti
Ostiica ﬁne de claire

gamée’zo in pasta Aatagq su ctema c[i avocac[o e /ime

ofame[/e c{i seppla su insa/ata e noct c[i Sortento

Wi/[efog/ie Ji 150 e taitare di tonno

Cald

Capasanta gratinata

Seppioline a//a plastia
Primi

Raviol al nero di seppla éisque di gambe’zi ¢ crema di Abg[a/a

Passatelli ’zomagno[i punte di aspaagi e calamari

Second;

_Q/Ti/etto c[i orata su ctema c[i patate e zaﬁ[e’zano

j-empu’za di gambe’zi ¢ verdure

:Z5esse&t

Viaso di cioceolato con

mousse a//a I’lOCCiO/Cl

ACQUA, VINO E CAFFF: INCLUSO
BRINDISI DI MEZZANOTTE \J
100€ PER PERSONA L/ : .‘
Tel.375 7996144 )\ | ;
™ :
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Mobile User
Menù di Capodanno 

Mobile User
Antipasti  

Mobile User
Ostrica fine de claire
Gambero in pasta kataifi su crema di avocado e lime
Lamelle di seppia su insalata e noci di Sorrento
Millefoglie di riso e tartare di tonno
 
 

 



Mobile User
Caldi

Mobile User
 Capasanta gratinata 
Seppioline alla piastra 

Mobile User
Ravioli al nero di seppia bisque di gamberi e crema di bufala 
Passatelli romagnoli punte di asparagi e calamari

Mobile User
Primi

Mobile User
Secondi

Mobile User
Filetto di orata su crema di patate e zafferano 

Mobile User
Tempura di gamberi e verdure

Mobile User
Dessert

Mobile User
Vaso di cioccolato con mousse alla nocciola 

Mobile User
Acqua, vino e caffè incluso

Mobile User
100€ per persona 

Mobile User

Mobile User
Brindisi dí mezzanotte 

Mobile User
Drink di benvenuto 

Mobile User
Tel.375 7996144

Mobile User


